
Quand
y a plus,
y a plus !Frais, local,

de saison et

circuit court !

À PARTAGER
OU PAS !

Goulaffeva!

MIDI SEMAINE

FORMULE LUNCH

DIKKEBR�DJES

LES DOUCEURS

15,00 ¤

6,00 ¤ 

Pains cuits au feu de bois et garnis de délicieux ingrédients... se dégustent avec les doigts !

Dikkebroodje à l’effiloché de porc, citronnelle, patate douce et mizuna piquante 15,50 ¤

Dikkebroodje crémeux d'asperges au piment vert, pointes d'asperges vertes vapeur 
et œuf mollet

14,00 ¤

Dikkebroodje aux eryingii et Black pearl marinés, crémeux de celeri rave, 
pickles de celeri branche et mesclun

13,50 ¤

Layered cake

Soupe du moment avec pain au levain maison

6,50 ¤

Cheese cake agrumes 6,00 ¤

Un peu trop dans ton assiette ? Demande les restes à emporter chez toi !
***

Pour les informations sur les allergènes merci de s’adresser à notre personnel.

Formule lunch comprenant :

- 1/2 Dikkebroodje au choix

- la soupe du moment ou une douceur gourmande

- une boisson produite à Mazette ou une boisson chaude

Cuisine ouverte de 12h à 14h les jeudis et vendredis midi



Quand
y a plus,
y a plus !Frais, local,

de saison et

circuit court !

Wow !
Que du

bon.

En mode
half en half ?!

À PARTAGER
OU PAS !

Goulaffeva!

RESTAURATION

À PARTAGER

DIKKEBR�DJES

LES SUGGESTIONS DU MOMENT

LES DOUCEURS

7,50 ¤

6,00 ¤

6,00 ¤

Lasagne végé & salade

Pains cuits au feu de bois et garnis de délicieux ingrédients... se dégustent avec les doigts !

Dikkebroodje à l’effiloché de porc, citronnelle, patate douce et mizuna piquante 15,50 ¤

Dikkebroodje crémeux d'asperges au piment vert, pointes d'asperges vertes vapeur 
et œuf mollet

14,00 ¤

Dikkebroodje aux champignons eryingii et Black pearl marinés, crémeux de celeri rave, 
pickles de celeri branche et mesclun

13,50 ¤

Toutes nos suggestions peuvent se partager

15 ¤ / pers.

16,50 ¤ / pers.

Layered cake 6,50 ¤

Cheese cake agrumes 6,00 ¤

Un peu trop dans ton assiette ? Demande les restes à emporter chez toi !
***

Pour les informations sur les allergènes merci de s’adresser à notre personnel.

Carré de porc et pommes de terre rôties

Pottekeis bruxellois à la Suur de Bruxelles + pain au levain maison

Houmous de haricots rouges, piquillos et huile de thym + pain au levain maison

Harira (tomates, céleri, carottes, coriandre, pois chiches, vermicelles) + pain au levain maison 

Levain à la flamme

Portion de pain supplémentaire

3,50 ¤

Cuisine ouverte de 18h30 à 22h la semaine
de 12h à 15h & de 18h30 à 22h le weekend (fermée le dimanche soir)

1,50 ¤

Pain spécial du moment : adressez-vous à notre équipe 3,00 ¤


