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‘S MIDDAGS

LUNCH FORMULE

DIKKEBR�DJES

DESSERTEN

15,00 ¤

6,00 ¤ 

Houtgebakken broden met lekkere vullingen ... Om met de vingers te eten!

Dikbroodje met pulled pork, citroengras, zoete aardappel en pittige mizuna 15,50 ¤

Dikbroodje met romige asperges en groene peper, gestoomde groene aspergepunten 
en zachtgekookt ei

14,00 ¤

Dikbroodje met gemarineerde eryingii en zwarte parel, romige knolselderij, 
pickles van selderij en mesclun

13,50 ¤

Layered cake

Soep van het moment met zuurdesem brood

6,50 ¤

Mandarijn cheese cake 6,00 ¤

Te veel op je bord? Vraag naar de restjes om mee naar huis te nemen!
***

Voor informatie over allergenen kunt terecht bij onze team.

Onze lunch formule bevat:

- 1/2 Dikkebroodje naar keuze

- de soep van het moment of een dessert

- een huisgemaakte drank of een warme drank

Keuken open van 12u tot 14 op donderdag en vrijdag
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SUGGESTIES VAN HET MOMENT

DESSERTEN

7,50 ¤

6,00 ¤

6,00 ¤

Winterschotel, pittige kamouneh op wijze van romige polenta en seizoensgroenten

Houtgebakken broden met lekkere vullingen ... Om met de vingers te eten!

Dikbroodje met pulled pork, citroengras, zoete aardappel en pittige mizuna 15,50 ¤

Dikbroodje met romige asperges en groene peper, gestoomde groene aspergepunten 
en zachtgekookt ei

14,00 ¤

Dikbroodje met gemarineerde eryingii en zwarte parel, romige knolselderij, 
pickles van selderij en mesclun

13,50 ¤

Toutes nos suggestions peuvent se partager

14 ¤ / pers.

15,5 ¤ / pers.

Layered cake 6,50 ¤

Mandarijn cheese cake 6,00 ¤

Te veel op je bord? Vraag naar de restjes om mee naar huis te nemen!
***

Voor informatie over allergenen kunt terecht bij onze team.

Gegratineerd witloof

Pottekeis met Brusselse Zuur + zelfgemaakt zuurdesembrood

Hummus van rode bonen, piquillo en tijmolie + zelfgemaakt zuurdesembrood

Harira (tomaten, selderij, wortels, koriander, kikkererwten, vermicelli) + zuurdesembrood

Vuurdesem (gebakken zuurdesem)

Extra portie brood

3,50 ¤

Keuken open van 18u30 tot 22u tijdens de week
van 12u tot 15u & 18u30 tot 22u tijdens de weekeinde (gesloten zondag avaond)

1,50 ¤

Speciaal brood van het moment: inforatie bij ons team 3,00 ¤


