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Service au bar en dehors des heures

d’ouverture de la cuisine Grelotte!

Ca picotte, ~—

% Ale. 33cL 50cL

\ ( Suur de Bruxelles Biére au levain naturel (surette) 42 % 380 € 550 €
&
- § Labbekak IPA Hazy IPA 5,4 % 470€ T10 €
\ =
= Funky Pollock Biere kefir betterave 4,0 % 450 € 6,80€
e
5 \ A lager comme a lager Hoppy lager (DDH Lager) 41 % 450 € 6,80 €
e
E Jambe de bois (La Senne) Brussels Triple 80 % 550 € 820 €
> .
= Sabottage (No Science) IPA 60 % 550 € 820 €
§ Porter (La Jungle) Porter 48 % 550 € 820 €
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Vodka (Brussels Distillery) - 3cL 500 €
Rhum agé (Brussels Distillery) - 3cL 500 €
Bonespéreuse (liqueur de plantes) - 3cL 6,00 €
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Vin naturel / Cidre Region Cépages / Fruits % Ale. 12,5¢L 25cL |
Pépin orange (2021) Alsace (FR) pinot gris, gewurztraminer, 13,0 % 4,90 € /
muscat, klevner, sylvaner
Pépin rouge (2021) Cotes du Rhéne Syrah, Carignan, Muscat 125 % 4,90 € /
(FR) d’Alexandrie
Cidre (Cidre fermier) Rhuys (FR) Variétés traditionelles 5,8 % / 4,50 €

de pommes
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BOISSONS FROIDES |

25¢L 33cL
Limonade (citron-gingembre) 0% / 3,50 €
Cola maison 0% / 3,50 €
Jus de pomme-poire (Fruit’ Collect) 0% 3,90 € /
Jus de pomme-rhubarbe (Fruit’ Collect) 0% 3,90 € /
.

Eau plate Gratuit

Eau pétillante (33cL) 1,00 €
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Café ou Espresso 2,20 € Thé (vert ou Earl Grey) 3,50 €
Double Espresso 400 € ] Infusion Camomille 3,50 €
Capuccino lait de vache 4,00 €
Capuccino lait d’avoine 4,20 €

Flat white (double espresso + lait chaud)
- lait de vache 4,50 €
- lait d’avoine 470 €

Chocolat chaud 4,00 €



