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Nom ’ Type % Ale. 33cL  50cL
_ - S— - = — - — . i

e ( Suur de Bruxelles Biére au levain naturel (surette) 56 % 380 € 5,50 €

S

§ { Dreéche nationale IPA 6 % 420€ 600 €
=

e L'ombre et la lumiere Stout avoine & cacao 54 % 4€ 570 €

e

¥

= Une Weisse a 1000 temps Berliner weisse (surette au froment 4,6 % 4 € 570 €

et a I'hibiscus)

Fut Délivrance

[WE] 0

ﬂ (La Jungle) Golden Ale 6,2 % 550 € 820 €
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= Kolsch Style Kolsch 0

=3 (La Mule) 5% 550 € 820 €

et

ac Frelon

bLy o

= U (La Source) Brett Pale Ale 55 % 550 € 820 €
e,
Vg Loure DIPA 81% 650€ 950€

€ (La Source)

Vin naturel / Cidre Région Cépages / Fruits % Ale. 12,5cL 25cL |

Pépin 2021 (vin blanc) Alsace (FR) Chardonnay, Auxerrois, 12,5 % 4,80 € /
Sylvaner, Riesling

Pépin 2021 (vin rouge) Céte du Rhone (FR) Syrah, Carignan, Muscat 125% 480€  /
d' Alexandrie

Astarbe (cidre) Pays Basque (ES) Variétés traditionnelles 7,4% / 3,80 €

de pommes




Limonade Citron-gingembre 0 % / 3,00 €
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b Opacarophile (boisson maltée a I'hibiscus) 0% / 3,00 €
Jus de pomme (Fruit' Collect) 0% 3,30 € /
Jus de pomme-rhubarbe (Fruit' Collect) 0% 3,30 € /
Eau plate Gratuit
Eau pétillante Gratuit

Thé & mfusmn

Café ou Espresso 2,20 € Thé vert 2,80 €
(Wide Awake)

Infusion 2,80 €
Double Espresso 3¢ A
Cappucino J€

- Lait entier de vache
- Lait d'avoine
(Wide Awake)
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RESTAURAT IO

Quand
. Y a plus,
\Yaplus!/

Cuisine ouverte'dé '1"2h A 1‘5h" = En mode

et de 18h30 a 21h30 half en ha)f 2

A PARTAGER

Tous nos dips sont accompagnés de pain maison

Pottekeis bruxellois a la Suur de Bruxelles - - - - -« oo v oo v 6,90 €

Houmous de pois chiches et butternut, huile de sauge, noix - -~ -+~ - v 520 €

Toast de champignons (pleurotes, shiitake), crémeux de topinambours -« -~ - - -+ - 550 €

Levain a la flamme (pas accompagné de pain) -~ - crvre e J€

Portion de pain Supplémentaire - -« -« o e o150 €
. RTA G

DIKREBROODJES

Pains 4 partager (Vegah sur demande)

Pulled porc épicé, gingembre confit, pickels doignons rouges, céleri rave roti,
pourpier bruxellois, chips saucisson de sanglier - - .. ... ... . oaoilae L 15 €

Fenouil roti, oignons caramélisés, céleri croquant, tome de brebis fondue - .. .. ......... o125 €

Crémeux de panais, chicons braisés, pickles d'échalotes, pourpier
bruxellois et champignons sautés e 13 €

N LES SUGGESTIONS DUMOMENT |

Toutes nos suggestions sont 4 partager

Chachouka aux légumes racines, pomme de terre et oeufs (coq des prés) - - - -+ - -+» 13,50 € / pers.

Risotto de légumes d'hiver, crémeux de céleri rave, céleri confit et fruits sees -........14,50 € / pers.




